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Secco mit Brombeere
Secco mit Pfirsich
Aperol Sprizz!!

Hugo

Lillet Wild Berry
Lillet Peach

Martini Bisnco | Roseo

Campari Orange oder Soda
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APERITIF

0,101

0,101

Bel

4cl

€ 6,60
€ 6,60
€ 8,60
€ 8,60
€ 8,60
€ 8,60
€ 4,00

€ B,60
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VORSPEISEN

Bunter Marktsalat mit Hausdres Sing Allergene: Milch, Weizen und kann Spuren von Niissen enthalten

Korner, Crotitons und Allerlei aus dem Kréutergarten als Vorspeise € 6.00
als Hauptgang € lo.00
jewells dazu wéhlbar: mit gebratenen Rinderstireifen + € B.00
mit gebratenen Garnelen, 3 Stick  + € 5.00
enthalt Krustentier

Markklochen-Suppe mit Tafelspitz
buntem Gemusee und frischen Krautern € 8.00
Allergene: Weizen, Sellerie und Schweinefleisch

Hauseingelegter Pfalzer Handkéase mit Musik

an buntem Markisalat mit Speckehip, da reichen wir Baguette € lo.oo
Allergene: Milch, Weizen und Schweinefleisch

Carpaccio vom Rinderfilet

mit hausgemachtem Pesto, Pinienkernen, Kirschtomaten, Ruccla-Salat

und frisch gehobeltem Parmesan € 11.00
Allergene: Mileh, kann Spuren von Niissen enthalten

HAUPTGANGE

Gebratener Pfalzer Saumagen

mit Rieslingkraut, Kartoffelplree und Schmorzwiebelsole € 17.00
Allergene: Weizen, Sellerie und Schweinefleisch

Hausgemachtes Cordon Bleu

mit Preiselbeeren und Zitrone,

wahlweise dazu: Kartoffel-Gurken-Salat ODER Pommes frites € 18.00
Allergene: Mileh., Weizen, Ei, Senf und Schweinefleisch

Hausgemachte Rinderroulade
mit Kartoffelpturee, Rotkraut und Rotweinsofe € 19.00
Allergene: Mileh, Senf und Schweinefleisch
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HAUPTGANGE

Hausgemachte Pasta mit Basilikum-Pesto in Rahm

mit Kirschtomaten, Rucola-Salat und frisch gehobeltem Parmesan € 15.00
Allergene: Milch, Weizen und kann Spuren von Niissen enthalten
dazu wahlbar: mit gebratenen Rinderstreifen + € B.00
mit gebratenen Garnelen, 3 Stick  + € 5.00
enthalt Krustentier

Hausgemachte Pilz-Ricotta-Ravioli
an buntem Marktgemuse und Salbeibutter, mit frischen Kréutern

und frisch gehobeltem Parmesan € 17.00

Allergene: Milch und Weizen dazu wahlbar: mit gebratenen Rinderstreifen + € 5.00
mit gebratenen Garnelen, & Stuck  + € 5.00
enthilt Krustentier

Rib Eye-Steak

mit Preffersofse, buntes Marktgemuse

dazu gebratene Bambergder Hornchen ODER Pemmes frites € 24.00
Allergene: Milch und Weizen

Pfalzer Rumpsteak
mit Schmorzwiebelsole und Krauterbutier

dazu gebratene Bamberger Hornchen ODER Pommes frites € a5.00
Allergene: Milch und Weizen

Hausgemachte Pizza anergene: Mich und Weizen

vegetarisch
Tomatensoe, Kése, Mozzarella, Papriks, Kirschtomaten, Oliven, Peperoni,
Zucchini, Schafkése, Brokkoli und Rucola € 12.00

Pizza Thunfisch entnat risen
Tomatensolie, Kése, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln,
Oliven, Kirschtomaten und Rucola € 13.00

Pizza, Sp 6ziale enthit schweinefleisch
Tomatensobe, Kése, Kirschtomaten, Burrata,
Peperoni, Serrano-Schinken und Rucola € 14.00
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DESSERT

Hausgemachte Vanille-Créme brilée
mit Himbeersorbet
Allergene: Mileh, Weizen und kann Spuren von Niissen enthalten

Pfalzer Riesling-Tiramisu

an marinierten Beeren und Joghurt-Limetten-kis
Allergene: Milch, Weizen und kann Spuren von Niissen enthalten

HEISSGETRANKE
Espressol® Tasse
Doppelter Espresso?? Tasse
Café Creme!0 Tasse
CappuceinolO enmssmin Tasse
Tee diverse Sorten Tasse

€ 7.00

€ 8.00

€ 3,20
€ 3,40
€ 3,40
€ 3,00

£ 220
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ALKOHOLFREIE GETRANKE
PROVIANT

COLAL | COLA zuckerfreil 810 | 0331

€ 4,00

Bioschorle Apfel | Kirsche & Granatapfel | Maracuja & Orange

Bio Limonade Ingwer & Zitrone | Rhabarber

Mineralwasser
Teinacher Gourmet (medium | still) 0,251
Teinacher Gourmet (medium | stil) 0,751
WEINSCHORLE
Riesling- | WeiBherbstschorle 0261
0,501
BIER VOM FASS
Veltins Pilsener 0,301
Grevensteiner Hefeweizen 0,501

BIER AUS DER FLASCHE

Veltins 0,0% alkoholfrei 0,301
Maisel's Weisse Hefe-Weissbier alkoholfrei 0,501

€ 3,00
€ 6,00

€ 3,00
€ B.00

€ 3,00
€ 4,00

€ 3,00
€ 4,00



OFFENE WEINE

Riesling trocken 0,251 6 7,80
WeiRburgunder trocken 0,251 6 7,80
Grauburgunder trocken 0,251 6 7,80
Sauvignon Blanc trocken 0,251 € 7,50
Rosé trocken 0,251 € 7,80
Rotwein trocken 0,251 € 8,00

Bitte erfragen Sie die tagesaktuellen Weine bei unserem Service!

DIGESTIF
Ramazzotti mit Zitrone & Ris 4l 6 4,00
Averna, acl € 4,00
Fernet Branca 2cl € 4,00
Jagermeister 20l € 3,50
Williams Birnenbrand 2l € 4,50
Mirabelle 2cl € 4,80
WeiRer Burgunder Trester Doppelbrand 20l g 4,50
Bailey s 4l € 4,50
Grappa 2cl € 5,00

Legende

1 = Farbstoff | & = Konservierungsstoffe | 3 = Antioxidationsmittel | 4 = Geschmacksverstirker |
5 = geschwefelt | 6 = geschwérzt | 7 = gewachst | 8 = StiRungsmittel, Aspartam enthélt eine
Phenylalaninquelle | 9 = Phosphat | 10 = koffeinhaltig | 11 = chininhaltig | 12 = genetisch verandert




